
Salumi del Ducato di Piacenza e Parma

Prosciutto crudo di Parma DOP 30 mesi

Prosciutto cotto “San Giovanni Capitelli”

Culatello “Podere Cadassa”

Lardo di Patanegra

Selezione di formaggi con confetture

Polpette della mamma al sugo

Frittelle di sciurilli (fiori di zucca) e 
maionese di ‘nduja dolce

Battuta di fassona con maionese alla senape di 
Djon e germogli di piselli

Tartare di gambero rosso con olio al basilico

Sashimi di salmone scozzese a�umicato 
“Loch Fyne”

Alici del Cantabrico, pane e burro

Plateau di ostriche

Cacio e pepe con tartare di gambero rosso

Calamarata con essenza di pomodorini gialli, crema 
di cozze, olio al basilico e pomodoro disidratato 

Risotto, rape rosse, gorgonzola dolce, polvere di 
limone bruciato 
 
Fettuccine alla “Vincenzo”, burro chiarificato e 
parmigiano 60 mesi 
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Filetto con patatine aromatizzate al rosmarino 

Scaloppina di maialino iberico, glassata con il suo 
fondo, pak choi grigliato, sale maldon a�umicato 

Polpo scottato, vellutata di fagiolini, crema di 
pecorino, olio al bergamotto

Cuore di baccalà, crema di fagioli borlotti, maionese 
di verdure, olio al timo e polvere di capperi

DELICATA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, stracciatella, 
granella di nocciola

SFIZIOSA
Tartare di gambero, stracciatella, zest di lime

PARADISO
Crema di pistacchio, mortadella, mozzarella di bufala 
e granella di pistacchio

VEGANA
Base rossa, cicoria, pomodorini
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